
Coperto € 2,50 Restaurant Manager :  Andrea Gavanna / Gennaro Di Pierno

Il verde

Menù Baby

Caesar Salad
Lattuga romana, petto di pollo cotto a bassa temperatura,
crostini di pane, scaglie di grana, bacon e maionese alla senape
€ 12,50
Cereali, uova, latticini, senape

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte
€ 10,00

Latticini, cereali, sedano, soia

Hamburger di manzo servito con pan brioche e patatine fritte
€ 11,00

Cereali, sesamo, latticini, uova

Comprensivo di bibita a scelta tra Acqua, Coca Cola

“L’Insalatona”
Misticanza, pomodorini confit, stracciatella, crostini di pane, 
cardoncelli e maldon affumicato
€ 12,00
Cereali, latticini, solfiti

Favignana
Misticanza, fiori di zucca in pastella, acciughe cantabriche,
ventresca di tonno “Angelo Parodi”
€ 13,00
Pesce, latticini, cereali



Chef: Dimitri Gladilin      Executive Chef: Luca De Cesare

Iniziare...
Pinsa 2.0
Spalla Cruda di “Palasone”
stracciatella
insalata di Puntarelle
€  15,50
Latticini, cereali, solfiti

Solfiti, uova, pesce

Tonno cotto ma crudo
Maio al Lime
mela Verde
€  16,00

Parmigiana “Semplice”
salsa al Pomodoro
salsa al Grana
salsa al basilico
€  12,50
Latticini, sedano

Antipasto prima_Vera
Asparago arrosto
crema d’uovo
purè di patate affumicato
erba cipollina
€  12,00
Latticini, uova

Tagliere di salumi
Affettati misti 
focaccia gourmet e giardiniera fatti in casa
€  13,50
Latticini, cereali, solfiti



Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. I nostri locali non sono adatti a celiaci

A�o I

Riso integrale “Zaccaria” saltato, code di gambero, filetto di pollo
cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry
€  14,00
Crostacei, senape, sedano

PIATTOfit

Tagliolino
Pasta fresca all’uovo
salmerino
burro alle erbe aromatiche
€  13,50
Cereali, latticini, uova, pesce

Gnocchi
Di Patata fatti in casa
ragù alla selvaggina
d’anatra, lepre e cappone
€  14,00
Cereali, uova, latticini, solfiti, sedano

Risotto 
Riso qualità “Acquerello”
spuma al “Mosnel”
“Raffaello di Capra” e nocciole tostate
€  14,00
disponibile anche per una persona (più € 1,50)    
cottura 20 minuti
Solfiti, latticini, frutta a guscio

Ravioli
Ricotta e Limone
fondo vegetale
insalata orientale
€  14,00
Cereali, uova, latticini, solfiti



A�o II

CONTORNI
Mix di insalata fresca  €    5,00
Patate al forno              €    5,00
Patate dippers              €    5,00
Verdure alla griglia     €    5,00

Costata di manzo
Masurya Polonia 350/400g
contorno del giorno
€  21,00

Polletto
Ripieno
fondo ristretto
patata schiacciata
€  17,00
Cereali, latticini, sedano

Pesce, crostacei, molluschi

Fritto is Back
“Come lo immaginate voi”
Calamari gamberoni e verdura in Pastella
€  21,00

Rana Pescatrice
Bocconcini di coda di rospo, bbq di nostra produzione
hummus di ceci  
€  21,00
Pesce, sedano, solfiti, senape, cereali

Solfiti, latticini

Lollo
Insalata alla Mediterranea
olive essiccate e cipolle in agrodolce
pomodorini confit, feta e limone
€  13,00

Cereali, latticini, uova, senape

New Entry • Club Sandwich
Pane in cassetta 
frittata/provola dolce/pancetta “Giovanna” affumicata
salsa della casa/lattuga fresca/fesa di tacchino
€  16,00

“Secondo Mattia”



Epilo�

Tiramisù
€    7,00
Uova, frutta a guscio, cereali, soia

Cestino croccante 
crema al mascarpone
frutta fresca
€    8,00
Latticini, frutta a guscio, soia, uova

Torta di Rose
Crema inglese
€    8,00
Uova, latticini, cereali

Semifreddo
al Gianduia, 
biscotto al Riso Soffiato
€    7,50
Latticini, Frutta a guscio, soia

Può contenere tracce di uova, cereali, frutta a guscio

Degustazione di sorbetti
Artigianali
selezione by Lovale
€    6,50

Alcuni prodotti di difficile reperibilità vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilità di mercato


