Gli ingredienti contenenti allergeni sono indicati con numeri.
| numeri contrassegnati con * indicano una possibile contaminazione o la presenza di tracce.

LISTA ALLERGENI:



CAESAR SALAD

Insalata iceberg, salsa ceasar, pollo CBT, scaglie di grana,

crostini e guanciale croccante 12,5€
0O0d® @

FAVIGNANA

Misticanza, fiori di zucca in pastella, acciughe,

ventresca di tonno “Angelo Parodi” condita con vinaigrette 13€
000d®

Menu baby comprensivo di Acqua

Straccetti di pollo con panatura croccante e patatine fritte 12,00€
0060
Hamburger di manzo servito con pan brioche e patatine fritte 12,00€



TIPAST

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE

Burro affumicato, bottarga di muggine e “sbrise” salate 15,5€
OQ0DO®

TAGLIERE DI SALUMI

Affettati selezionati, focaccia e

giardiniera di nostra produzione 14€
(IS

CECINA DE LEON M.p
Gnocco fritto e mostarda di pere 14,5€
0D @

TACO DI SARDE IN SAOR M.p
Salsa verde tradizionale 12€
0000®

MILLEFOGLIE DI PRIMAVERA
Agretti in insalata 13€

2 7

Coperto € 2,50 Restaurant Manager : Andrea Gavanna / Andrei Barnariu



PRIM

“TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO”

la nostra interpretazione di pasta fresca, panna,
prosciutto di pura oca e piselli

0000PBD®

RISOTTO Qualita Acquerello

agli asparagi

e crumble al “Rocquefort”

disponibile anche per una persona (piu € 1,50)
cottura 20 minuti

TAGLIATELLE

di pasta fresca al Ragu Tradizionale

0000PE®

GNOCCHI GRATINATI DEL PASTAIO

Crema di datterino bruciato, melanzane e pecorino sardo

PIATTO FIT

Riso integrale saltato, code di gambero,
filetto di pollo cotto a bassa temperatura,

verdure croccanti e curry

00®

TABELLA NUTRIZIONALE (valori indicativi)

CARBO: 77 g

CALORIE: 806 Kcal PROTEINE: 59,4 g di cui zuccheri: 3g

FIBRE: 6,8 g

M.p
15,5€
16€
13€

M.p
14,5€

M.p
14,5€

GRASSI: 27,22 g
di cui saturi: 5,1g




ECO

FRITTO IS 4EVER

Calamari, gamberoni e verdura in Pastella 21€

000

GALLETTO VALLESPLUGA

con patate rustiche al forno 18,5€

DO D®

BACCALA MANTECATO

Cialda di riso allo zafferano e agrumi 19€

+ I3

COSTATA
di “Selezione Mazurya Premium®",450g 23€

CROSTONE DI PANE

Crema alla scapece e tomino sciolto 15€

DO

contorni.....

Mix di insalata fresca
Patate al forno
Patate dippers
Verdure alla griglia

Chef: Dimitri Gladilin Executive Chef: Luca De Cesare



bR

HAMBURGER MAZURYA

Un hamburger che unisce carattere e intensita.

Carne di selezione Mazurya, succosa e saporita, grigliata al punto giusto e

servita con formaggio “Stanga” fuso, dal gusto pieno e leggermente lattico.

A completare il morso, guanciale croccante che dona profondita e una nota 16€
affumicata, e salsa chimichurri, fresca e aromatica, capace di esaltare la carne

con il suo equilibrio di erbe, aglio e acidita.

H&S

Il nostro Hamburger, patatine e Spritz 20€
LA BACIATA

Il nostro Hamburger Mazurya accompagnato da una selezione di gin

Scelti per esaltarne le diverse sfumature aromatiche a 25€

Scegli il tuo abbinamento:

KI NO BI KYOTO DRY GIN - Elegante e agrumato

Note di yuzu, t&é gyokuro e pepe sansho.
Fresco e raffinato, alleggerisce la ricchezza del guanciale e valorizza le erbe del chimichurri.

GIN GOLD 999.9 - Morbido e speziato

Ginepro, mandarino e delicate note di mandorla e vaniglia.
Accompagna la succosita della carne Mazurya e la cremosita del formaggio Stanga.

GINARO BLUE - Agrumato e aromatico
Gin artigianale bresciano con arancia, chinotto, salvia e rosmarino.
Richiama le erbe della salsa chimichurri e rinfresca la sapidita del guanciale.



DOLCI

TIRAMISU
Lovale by Linus 7,5€

CESTINO CROCCANTE

di mandorle crema al mascarpone e frutta fresca 8€

CHEESECAKE BASCA

Copertura alla nocciolata 8,5€

BAVARESE

Vaniglia e cioccolato bianco, glassata al caramello
e pistacchio, salsa ai lamponi e fragole,
granella di riso soffiato caramellato 8,5€

DEGUSTAZIONE DI SORBETTI
Selezione by Lovale 6,5€

o990

Alcuni prodotti di difficile reperibilita vengono da noi conservati a -18°C
per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilita di mercato



