Caesar Salad

Lattuga romana, petto di pollo cotto a bassa temperatura,
crostini di pane, scaglie di grana, bacon e maionese alla senape
€12,50

Cereali, uova, latticini, senape

“l’Insalatona”

Misticanza, noci pecan, pecorino stagionato,
sedano rapa CBT, yogurt e miele

€12,00

Frutta a quscio, latticini, sedano

Favignana

Misticanza, fiori di zucca in pastella, acciughe di Aspra,
ventresca di tonno "Angelo Parodi”

€13,00

Pesce, latticini, cereali

Ment

Comprensivo di Acqua

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte
€12,00

Latticini, cereali, sedano, soia
Hamburger di manzo servito con pan brioche e patatine fritte

€12,00

Cereali, sesamo, latticini, uova

Coperto € 2,50 Restaurant Manager : Andrea Gavanna / Andrei Barnariu



Jreipif

"Dietro ogni piatto, mani che impastano storie, occhi che scelgono con cura, cuori che non smettono di provarci.

Lascia i pregiudizi, assaggia con I'anima”

Tagliere di salumi Carciofo

Affettati misti Spagnolo di Murcia in doppia cottura
Zoccoletto tirolese "Lab Linus” Pecorino Sardo "50 mesi"
Giardiniera fatta in casa Muddica Atturrata

€1350 €1350/€7,50*

Latticini, cereali, solfiti
Cereali, latticini, pesce

Bruschetta Tartare

Mortadella “Favola”, Fassona Piemontese
burro di pistacchio cialda di pane croccante
stracciatella marmellata di tuorlo
€14,00/€8,00* caviale diaringa

Latticini, cereali, frutta a quscio € 15,50

Cereali, uova, pesce, latticini

La patata

Crépinette di patata sbollentata

Ragu di funghi a seconda dell'offerta del bosco
€13,00

Latticini, solfiti

Chef: Dimitri Gladilin  Executive Chef: Luca De Cesare  *  Poca fame o voglia di provare tutto? C'e la mezza porzione!



| el sgier

Risotto

Metodo classico
SalCiccia
Confettura di Mele

€15,00
disponibile anche per una persona (pit € 1,50)

cottura 20 minuti

Solfiti, latticini

Carbonara.

Rigatoni di pasta fresca all'uovo
Guanciale affumicato

Crema di tuorlo

Pepe di Sichuan

Pecorino

€14,50/€8,50*

Cereali, latticini, solfiti, uova

PIATTOTIT

Caramelle

Di pasta fresca all'uovo,

ripieni alla zucca e burro d'arachidi
Burro Corman

Fondo ristretto

€17,00 /€10,00*

Cereali, latticini, sedano, solfiti, frutta a quscio, senape, uova

Tagliolino

Di pasta fresca all'uovo

Burro al limone Salato di Amalfi
Polvere di capperi e timo

Grana 24 mesi

€1350

Cereali, uova, latticini

Riso integrale "Zaccaria” saltato, code di gambero, filetto di pollo

cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry

€ 14,00/ €8,00*

Crostacei, senape, sedano

*  Poca fame o voglia di provare tutto? C'¢ la mezza porzione!

Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. | nostri locali non sono adatti a celiaci



(otpr e geonn:

Costata

Di Manzo Masurya alla piastra
400 gr

Contorno del giorno

€ 23,00

Fritto is 4ever
Calamari, gamberoni e verdura in Pastella
€ 21,00

Pesce, crostacei, molluschi

Tonno

Tataki

Pure di patate agli agrumi
Chimichurri

€22,00

Pesce, latticini, solfiti

CONTORNI

Mix di insalata fresca
Patate al forno
Patate dippers
Verdure alla griglia

Yakitori

Sovracoscia di pollo CBT
Salsa teriyaki

Cipollotto Confit
€17,00

Cereali, soia, solfiti, latticini

Zucca
Roquefort
Semi Oleosi
Umeboshi
€16,50

Latticini, solfiti, cereali, soia

BurgerDiem

Ogni volta diverso,

ogni volta necessario;

per chi seque solo l'istinto,
ma anche il calendario

€ 17,00

Allergeni su richiesta

€ 5,00
€ 500
€ 500
€ 500



Se qualcosa ti ha sorpreso, non & un caso. E il frutto di chi ci crede ogni giorno, anche quando nessuno guarda.

Grazie per averci ascoltato col palato.

Tiramisu
€ 7,50

Uova, frutta a quscio, cereali, oia

Croccante di mandorle
crema al mascarpone

frutta fresca
€ 800

Latticini, frutta a guscio, soia, uova

Degustazione di sorbetti
Artigianali

selezione by Lovale

€ 6,50

Puo contenere tracce di uova, cereali, frutta a guscio

Torta di mele
gelato fior di latte
profumo di limone
€ 8,50

Cereali, latticini, uova

Accoppiata
Bavarese

ai due cioccolati
€ 8,00

Latticini, uova

Alcuni prodotti di difficile reperibilita vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilita di mercato



