
Coperto € 2,50

Insalate

Menù Baby

“Caesar Salad”
Lattuga romana, petto di pollo cotto a bassa temperatura,
crostoni di pane, scaglie di grana, bacon e maionese alla senape €  12,50
cereali, uova, latticini, senape

“Del Verde”
Misticanza, spinacino, crostini di pane, pecorino, salsa allo yogurt,
semi oleosi        €  11,00

cereali, latticini

“Favignana”
Misticanza, pomodori, uova sode, acciughe cantabriche,
trancio di tonno in oliocottura      €  12,50

pesce, uova

Straccetti di filetto di pollo con panatura croccante e patatine fritte €   9,00
latticini, cereali, sedano, soia

Hamburger di manzo servito con pan brioche e patatine fritte  €  10,00
cereali, sesamo, latticini, uova

Comprensivo di bibita a scelta tra Acqua, Coca Cola o Fanta



Chef: Dimitri Gladilin     Executive Chef: Paolo Antuofermo    Executive Sous Chef: Luca De Cesare

Antipa�i
Carciofo fritto, fonduta di pecorino, polvere di pane aromatico  €  11,50
cereali, latticini

Uovo cotto a bassa temperatura, soffice di patata,
insalata di spinacino       €  11,50

uova, latticini, solfiti

Battuta di manzo, manteca francese (miele, scalogno, acciuga
del cantabrico), pan brioche tostato     €  13,50

cereali, pesce, uova, latticini , senape

“La Scarpetta”
variazione di pomodori, pane sfogliato, olio al basilico   €  10,00

latticini, sedano, cereali

Polpo alla plancia, salsa alla senape, indivia belga scottata  €  14,00
molluschi, senape, uova 

Selezione di salumi, giardiniera e focaccia fatte in casa   €  13,50
latticini, cereali, solfiti



Restaurant Manager: Serena De Carli

Primi
Raviolo cacio e pepe, cardoncello scottato e fondo vegetale  €  13,50
cereali, latticini, uova, sedano

Pappardelle al ragù di cortile, robiola di capra    €  15,00
uova, cereali, latticini, sedano

Gnocchetto arrosto, crema di piselli, cozze, olio “piccantino”  €  14,50
uovo, molluschi, latticini, cereali

Risotto qualità Aquerello alle erbe aromatiche, bagoss,
polvere di speck, coulis alla pera Nashi     €  13,50
disponibile anche per una persona (più € 1,50)    
cottura 20 minuti

uovo, molluschi, latticini, sedano

Riso integrale “Zaccaria” saltato, code di gambero, filetto di pollo
cotto a bassa temperatura, verdure croccanti e curry   €  14,00
crostacei, senape, sedano

PIATTOfit



Su richiesta sono disponibili piatti con pasta senza glutine e senza lattosio. I nostri locali non sono adatti a celiaci

Secondi

Contorni

Guanciale di vitello, verdure brasate, polenta di lenticchie  €  16,00

Mix di insalata fresca       €    5,00
Patate al forno        €    5,00
Patate dippers        €    5,00
Verdure alla griglia       €    5,00

latticini, sedano, solfiti

Brisket di manzo, porro glassato, jus de viande    €  15,50
latticini, sedano, soia, cereali

Costata Polonia 350 gr., contorno del giorno    €  20,00
latticini

Ombrina lardellata, carpaccio di mela verde,
crumble salato aromatico      €  19,00
pesce, latticini, cereali

Frittura di calamari, gamberi e verdure in tempura di farina di riso €  20,00
crostacei, molluschi



Dessert
Tiramisù        €    7,00
latticini, uova, frutta a guscio, cereali, soia

Torta di mela della Nonna, gelato al fior di latte    €    7,00
uova, latticini, frutta a guscio, non contiene glutine

Mousse al cioccolato fondente, scorza d’arancia    €    7,00
uovo, latticini, soia, cereali

Crème brûlée “vegan”, passion fruit     €    7,00
frutta a guscio

Tartellette, mascarpone, coulis ai frutti di bosco,
scaglie di cioccolato bianco      €    8,00
cereali, latticini, uova, soia

può contenere tracce di uova, cereali, frutta a guscio
Degustazione sorbetti di nostra produzione    €    6,50

Alcuni prodotti di difficile reperibilità vengono da noi conservati a -18°C per garantire la normale freschezza nel rispetto delle norme vigenti o sostituiti in base alla reperibilità di mercato


